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  Les  lendemains qui    chantent !

Barbecue chic
 

Buffet d’entrées
Bar à salades (salade verte, salade d’épeautre,  
tomates cerises, emmental, lardons, radis et croûtons à l’ail)

Aubergines grillées et son coulis de tomates 
Fougasses aux légumes confits

Plat principal
Brochettes de volaille marinées (120 gr)

Brochette océanes (calamar, crevettes, loup : 120 g)

Dessert
Tarte en bande de chez Jouvaud

Pain
Baguette 

Boissons fraîches
Eau plate et eau gazeuse 
Café
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  Les  lendemains qui    chantent !
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Brunch

Buffet
Assortiment de viennoiseries  
(pains au chocolat, croissants, pains aux raisins) 
Pain baguette, brioche, 
Confitures artisanales, miel

Salade fraîcheur aux céréales (épeautre, tomate, poivron,  
fèves, concombre, menthe, citron, roquette)

Brouillade d’œufs, lard paysan grillé

Fougasse aux légumes rôtis 
Avocado toast (écrasé d’avocat, pain de campagne toasté), 
Émincé de saumon gravlax

Assortiment de charcuteries (jambon cru, jambon blanc, saucisson)

Brie aux herbes fraîches

Granola maison 
Cake 
Melon / pastèque en tranches ou fruits de saison

Boissons fraîches
Jus de fruits locaux  
Eau minérale, eau gazeuse

Boissons chaudes
Café, lait, thé, chocolat

Dans une ambiance détendue, entre amis, famille,  
le Brunch est un buffet copieux, associant les dou-
ceurs du petit-déjeuner aux mets du déjeuner. 
Chacun pourra savourer ce moment,
en fonction de ses goûts et de son appétit.
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LE CAMION BLEU
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Food trucks 
      & compagnie C
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Boissons (eau, soft, café…), 
personnel de service, verrerie, mobilier :  
nous consulter

LE CAMION BLEU

LE CAMION BLEU
La location  
du CAMION BLEU

Minimum 30 personnes 
Incluant un cuisinier  
Vacation 6 heures (durée de service 3 h)       

 

Le Menu                                                                            
Burger maison

Viande  Française (Charolaise, Aubrac ou Limousine) 
Fromage AOP 
Salade, tomates, oignons production locale 
Pain bio

	 liste des burgers sur demande 

Frites maison
Accompagnées de sauces

Dessert
Panacotta à la fraise et Streusel cacao
ou

Moelleux au chocolat
ou

Fraises de Carpentras,  
chantilly maison (selon la saison)
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Food trucks 
     & compagnie

La Broche  
des Gourmets

Minimum 50 personnes

Viande grillée à la broche au choix
    Gigot d’agneau de Pays

ou Jambon de porc de montagne

ou Volaille fermière

Buffet d’accompagnement
Bar à salades de saison,  
pommes grenailles  
et bohémienne de légumes

Desserts
Tarte en bande de chez Jouvaud

Pain
Café
Eaux plates & gazeuses

		  CUISSON AU FEU DE BOIS 
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Food trucks 
     & compagnie

Food trucks 
   & compagnie

Le petit  
triporteur

La location  
du petit triporteur

Glaces & sorbets
Animation pour 130 boules environs,  
3 parfums au choix (liste nous consulter) 
avec cornets biscuits et pots, chantilly, serviettes  
et cuillères.
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Livré, prêt à déguster
sans service

Buffet  
“un air de Provence”

Taboulé provençal aux légumes confits 
Panier de légumes primeurs  
et sa farandole de condiments  
(aïoli, anchoïade, tapenade) 
Assortiment de charcuterie (jambon, saucisson et terrine) 
Pithiviers aux légumes du tian

Émincé de bœuf 
Pilon de poulet rôti aux herbes 
Bohémienne de légumes du soleil 
Fleurette de légumes

Corbeille de fruits de saison

Matériel
kit prati’k

Assiettes jetables 18 et 23 cm 
Couverts jetables 
Verres jetables 16 cl 
Serviettes siglées jetables 
Sel/poivre

kit confort
Assiettes porcelaine 21 et 27 cm 
Couverts Inox 
Verres à vin Normandie 16 cl 
Serviettes siglées jetables 
Cuillères de service 
Sel/poivre

Brunch’café
Assortiment de viennoiseries  
(pains au chocolat, brioches, croissants)
Pain baguette, pan cake 
Confitures artisanales (abricot, fraise), miel

Corbeille de fruits

Planchette charcutière  
(Jambon blanc, jambon cru, saucisson et terrine) 
Planchette de saumon Gravelax 
Fougasse aux légumes rôtis

Planchette fromagère (assortiment de fromage) 
Mesclun de jeunes pousses

Paella
Poulet, lapin, moules, gambas, crevettes 
Riz safrané 
Poivrons, oignons, haricots verts, tomates.

Paniers  
piques nique chic
à partir de 4 personnes

Vaisselles porcelaine, couverts inox,  
verres, serviettes.

Piques nique  
Provençale

à partir de 4 personnes


