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Café en thermos
Eau chaude en thermos
Sachets de thé earl grey

Jus de fruits locaux, de saison

1 mini pain au chocolat /pers
1 mini croissant /pers

Matériel jetable :  
petites serviettes, 
gobelets jetables

L’ACCUEIL CAFÉ

LES OPTIONS
en supplément

0,91  € HT
par pers

Cake artisanal,  env. 400gr :
fruits confits
ou citron
ou chocolat 

20 chouquettes

Brioche à partager 7,27   € HT

8,18   € HT

16,36 € HT
16,36 € HT

Commande pour 
minimum 10 personnes

6.90€ HT

18,18  € HT

une reprise de matériel est
nécessaire pour ce service



Entrée du marché
Plat du marché
Dessert du jour

Pain baguette
Eau de source 50cl

Plateau repas
Couvert en bois

LES PLATEAUX REPAS L‘Hebdo - 18,18€ HT

Le Maestro - 21.82€ HT

Entrée du marché
Plat du marché

Duo de fromage et mesclun
Dessert du jour

Pain baguette
Eau de source 50cl

Boîte carton siglée
Couvert en PLA 

(thermoplastique biosourcé et biodégradable)

Pratiques et gourmands, nos
plateaux repas sont fabriqués tous

les jours selon le marché 
et les inspirations du chef.

Canette 33cl à 1 .82€ HT
(Coca-cola, Ice tea, Perrier)

Option végétarienne possible sur demande

Option végétarienne possible sur demande



LES PLANCHES 
A PARTAGER (ou pas!)

LA PLANCHE DU CAMPAGNARD 
51,82€ HT - pour 10 personnes

Chiffonnade de jambon cru
Saucisson de porc fermier

Terrine de campagne
Jambon cuit de pays

Cornichons, olives, beurre demi-sel
Pain de campagne tranché

LA PLANCHE DU BERGER
51,82€ HT - pour 10 personnes

Chèvre de pays
Bûche de comté
Fleur de brebis

Créme de bleu aux noix
Confiture de figues et pot de miel

Pain aux noix tranché

LA PLANCHE DU MARAÎCHER
49,50€ HT - pour 10 personnes

Crudités
Fromage frais à a ciboulette 

Tapenade noire
Houmous

Aïoli
Croûtons dorés



LES PLATEAUX COCKTAILS
Les incontournables plateaux à partager en format cocktail !  

Plateau de pizza
jambon/fromage
32 parts

19,10€ HT

Plateau de pizza
fromage
32 parts

17,28€ HT

Plateau de 
pissaladière
32 parts

20€ HT

Plateau de 
tarte forestière
32 parts

31,82€ HT

Plateau de quiche
lorraine
32 parts

33€ HT

Plateau de tarte
aux légumes confits
32 parts

33€ HT



PLATEAU DE MINI SANDWICHS
25 pièces - 40,91€ HT

L’Italien  :  tartare de tomates, basil ic et mozzarella
Le Gersois :  Mousse de foie gras et magret fumé
Le Nordique :  Ri l lettes de saumon et pain nordique
Le Rustique :  Charcuterie et condiments
Le Pan Bagnat  :  Légumes et ri l lettes de thon

PLATEAU DE BRIOCHÉS
25 pièces - 40,91€ HT

Artichaut , tomate sechée et mozarrella
Pleurottes façon pulledpork
Crevette, avocat et citron
Boeuf séché aux agrumes
Canard fumé, confit de figue et raisin

LES PLATEAUX COCKTAILS

PLATEAU DE WRAPS
25 pièces - 40,91€ HT

Crudités fraîcheur et ri l lette de thon
Houmous de pois chiche et crudités
Saumon mariné, fromage frais et jeunes pousses
Volail le, tomates confites et basil ic
Mortadelle, ricotta et pistache

Des plateaux tout prêts et pour tous les goûts ! .



LES MINI BOWLS FROIDS
Des plateaux tout prêts et pour tous les goûts !

Tartare de truite
de Sorgues au citron
et perles de blé
8 minis bowls

16,36€ HT

Dhal de lentil les,  
lait  de coco, crevettes

14,55€ HT

8 minis bowls

Pennes, courges, 
noisettes,  feta

14,55€ HT

8 minis bowls

Pâtes au pistou, 
tomate, mozzarella,
pignons de pin

14,55€ HT

8 minis bowls

14,55€ HT

8 minis bowls

Boulgoure aux 
agrumes, graines courges

Flan de 
potimarron et 
noisette

14,55€ HT

8 minis bowls

14,55€ HT

8 minis bowls

Brouillade tomatée
à l ’ail  et fines herbes



LES MINIS BOWLS CHAUDS
Des plateaux tout prêts et pour tous les goûts !

Gnocchis au pesto 
et parmesan
8 minis bowls

14,55€ HT

Gnocchis aux 
champignons

14,55€ HT

8 minis bowls

Parmentier 
de canard

14,55€ HT

8 minis bowls

Effeuillé d’agneau 14,55€ HT
8 minis bowls

Crumble de 
légumes du potager

14,55€ HT

8 minis bowls

14,55€ HT

8 minis bowls

Risotto d’épeautre
et volail le



PLATS A RECHAUFFER 
AU MICRO ONDE

Commande pour 
minimum 6 personnes

13,66€ HT / pers

Canette de 33cl 
(coca-cola, ice tea ou perrier)

Bouteille d’eau de source 50cl

Couverts jetables 
(couverts en PLA, serviettes, sel et poivre)

LES OPTIONS
en supplément (prix par personne)

1 ,82   € HT

1,36   € HT

1,36   € HT

LES BOCAUX 
EN LIVRAISON

Boeuf braisé au vin rouge,
carotte,  champignons et

écrasé de pomme de terre

Parmentier de canard

Suprême de volail le ,
crème d’ail  doux, polenta

Lasagnes

Truite d’Ardèche, fondue 
de poireaus, riz et 

crème citronnée

Une reprise de matériel est
nécessaire pour ce service



LES COCKTAILS DEJEUNATOIRE / DINATOIRE
 Une solution toute prête pour plus de confort lors de vos réceptions !

Les pièces apéritives

Moelleux de tapenade
-

Tataki de patate douce
-

Fleur de saumon et avocat
-

Roulé au speck, brebis et
confiture de cerise

Les pièces dînatoires

Brioché de volail le et parmesan
-

Tarte provençale 
aux légumes confits

-
Brioché de crevette, avocat et

citron
-

Brioché de chèvre, figue et noix

Les pièces sucrées

Mini tartelette 
passion meringuée

-
Perle de tropézienne

10 pièces - 18,18€ HT / pers

Pour un devis personnalisé, nous contacter

Commande minimum pour 10 personnes



LA LOGISTIQUE
On pense à tout pour vous !

KIT RAPIDE
pour cocktail

Mini cuillères jetables
Mini fourchettes jetables

Piques en bois
Gobelets 16cl jetables

Serviettes jetables
Sel/poivre

1,36€ HT
/pers

KIT PRATI’K
pour buffet

Assiettes 18 et 23cm jetables
Couverts jetables

Gobelets 16cl jetables
Serviettes siglées jetables

Cuillères de service jetables
Sel/poivre

/pers
2,77€ HT

KIT CONFORT
pour buffet

Assiettes porcelaine 21 et 27cm 
Couverts inox

Verres à vin élégance
Serviettes siglées jetables

Cuillères de service 
Sel/poivre

/pers
4,55€ HT

une reprise de matéreil  est
nécessaire pour ce service



TARIFS 
Tous les tarifs sont en HT.

COMMANDE
Les commandes doivent être passées 3 jours avant minimum.
Elles sont validées uniquement à partir du moment où le devis est signé
et où l ’acompte est versé.

SERVICE 
Le service n’est pas inclus dans les tarif.  Pour une prestation avec du
personnel de service : nous consulter.

LIVRAISON
Tous les tarifs sont indiqués sans l ivraison. Pour les forfaits :  nous
consulter.

REPRISE DE MATERIEL
Toute commande avec du matériel inclus nécessite soit une reprise de
matériel (tarif variant selon le l ieu géographique), soit un retour de la
part du client sur notre site à Monteux.

Les conditions générales de vente

04.90.66.33.90 / info@brunet-traiteur.fr
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